de Lm Tour

Fiir Ilhre Bankette schlagen wir lhnen vier Schlemmermeniis vor

Aperitif Prosecco, Weisswein, Mineralwasser, Orangensaft
verschiedene Bruschette, Chips, Focaccia und Oliven

Meniil Suppe aus seelandischem Kiirbis
Coulant aus Parmesankase mit Schwarztriffeln aus der Region

Rindsentrecote, Sauce béarnaise, Bratkartoffeln, Gemdise
oder: Wolfsbarschfilet im Ofen, Salzkartoffeln, Gemuse
oder: Steinpilzragout, Parmesanpolenta (Vegi-Teller)

Mangomousse oder Kaseteller (5 Sorten)

Menii 2 Nusslersalat mit frischen Pilzen
Risotto mit Garnelen

Lammfilet mit kleinen Tomaten, Kartoffelgratin, Saisongemise
oder: Rotbarbetfilet nach toskanischer Art, Salzkartoffeln, Saisongemise
oder: Auberginen-Piccata, Kartoffelgratin, Saisongemiise (Vegi-Teller)

Vermicelles-Mousse oder Kdseauswahl (5 Sorten)

Menii3  Sokey-Lachs auf Fenchel mit Orangen, Meerretichsauce, Toast
Paccheri (grosse Maccaroni) mit Artischocken

Schweinsfilet im Teig, kleine Kartoffeln, Gemise
oder: Dorschfilet, Sauce mit Dijon-Senf, Kartoffelplree mit Zitrone parfiimiert
oder: Steinpilzfeuilleté, kleine Kartoffeln, Gemiise (Vegi-Teller)

Panna cotta auf Erdbeersauce mit frischen Waldbeeren oder Kdseauswahl
(5 Sorten)

Menii4 Hausgemachte Antipasti
Geflillte Ravioli nach Trevisaner Art (rote Endivie und Kase), Butter, Salbei

Rindsbraten in Barolo geschmoren, Polenta tartufata
oder: Riesengarnelen nach amalfitanischer Art, Reis, Gemise
oder: Auberginenkuchen mit Polenta tartufata (Vegi-Teller)

Cipriani-Feuilleté mit Waldbeeren oder Kaseauswahl (5 Sorten)

Menii mit Aperitif: CHF 90.-
Menii ohne Aperitif: CHF 75.-

Wir bitten Sie, fir alle Gaste das gleiche Meni zu wahlen.



